DRIKKEVARER

SODAVAND
Ebeltoft (250 ml)

-Hindbeer
-Ingefeer og citron
-Jordbeer

-Lime og mynte
-Rabarber
-Siciliansk appelsin
-Siciliansk citron
-Kirsebeer

Bruun Kola (330 ml)
Bruun fri Kola (330 ml)
Perrier (330 ml.)
Perrier citrus (330 ml)

VARME DRIKKE

Krus kaffe/te
Americano

Espresso
Dobbelt espresso

Espresso macchiato
Caffé latte

Flat white
Cappuccino

Varm kakao

Gronlandsk kaffe

Irish coffee

DKK 45

DKK 45
DKK 45
DKK 45
DKK 45

DKK 28

DKK 38

DKK 38

DKK 48

DKK 48

DKK 48

DKK 48

DKK 48

DKK 48

DKK 165
DKK 105

Al
A1 4

BRASSERIE ULO

hotel arctic



DRIKKEVARER

FADQL

(DKK 95)

Mikkeller

Se pa tavlen eller sperg din tjener

FLASKER

Mikkeller Baghaven

-Pantao, Wild Ale (0,75L)
-Days Between, Wild Ale (0,75L)

Ebeltoft

-Wildflower

-Raw Power
-Helles

-Belgien Brown
-Damn Dark Stout

Mikkeller alkoholfri ol

-Limbos series Yuzu
-Drinking the Sun
-Limbo Dragonfruit

VIN
Glas /Flaske.

Hvidvin - Chardonnay, Keystone
USA

Hvidvin - Sauvignon Blanc, Astruc

Frankrig

Redvin - Zinfandel, Bear Creek
USA

Redvin - Merlot, Astruc
Frankrig

DKK 150

DKK 65
DKK 95
DKK 65
DKK 95
DKK 95

DKK 60

DKK 95/375

DKK 80/350

DKK 95/375

DKK 105/425

A LA CARTE

Brasserie Ulo tilbyder folgende fra kl. 18:00 til 21:30
Vi anbefaler at bestille bord i restauranten

Desserter & ost

Hvid chokolade

Karamel, sortebeer, is, crumble, knas

Gateau Marcel
Chokolade, gele, is, tuilles.

Ostebraet
Knaekbrad, chutney, gele

Dagens sorbet (pr. kugle)

Dagens is (pr. kugle)

(V) =Vegetarisk

DKK 185

DKK 195

DKK 225

DKK 45

DKK 45

Sperg os om allergener




A LA CARTE

Brasserie Ulo tilbyder folgende fra kl. 18:00 til 21:30
Vi anbefaler at bestille bord i restauranten

Hovedretter

Grenlandsk skaldyrsfad DKK 555
(Til 2 personer)
Snekrobbe, sko|rejer, kommushng,

stenbiderrogn

Gronlandsk hellefisk DKK 295

Blanquette sauce

Vildt tallerken DKK 325
Glace
Grenlandsk lamme culotte DKK 298

Lamme sauce

Rib eye
300-gram DKK 358
350-gram DKK 450

Sauce beornoise, hjemme|c1vec]e pommes Frifes,

dogens garniture

Arctic burger DKK 258
Rensdyr, moskus, lam, bacon, salat, friske lag,

fomof/|®g morme|ode, sy|fede ogurker, cheddor,
hjemmelavede pommes frites

Vegetar burger (V) DKK 238

Svompe, sc1|o1f, friske |®g, fomof/|zg morme|ode, sy|Tede
ogurker, cheddor, hjemme|oveo|e pommes frites

Ekstra ketchup, remoulade, mayonnaise DKK 25

Alle hovedretter serveres med arstidens garniture og
dagens kartoffel, medmindre andet er angivet

(V) =Vegetarisk

Sperg os om allergener

FROKOST

Brasserie Ulo tilbyder felgende fra kl. 12:00 til 16:00
Vi anbefaler at bestille bord i restauranten

Smerrebred pr. stk. DKK 125

Reget hellefisk

Crudifé, s’renbiderrogn, mayonnaise

Paneret fisk
Rejer, urte mayonnaise, citron

/g og rejer

Stenbiderrogn, grillet citron, citron mayonnaise

Kartoffelmad
Syltede redlag, hjemmeristede log, mayonnaise (V)

Stjerneskud DKK 235

Hellefisk, rejer, roget laks, s‘renbiderrogn

Lette retter

Snekrabber DKK 178

serveret p& is med mayonnaise og cifron

Pil-selv-rejer DKK 165
serveret pd is med mayonnaise, citron og dild

(V) =Vegetarisk

Sperg os om allergener




FROKOST

Brasserie Ulo tilbyder felgende fra kl. 12:00 til 16:00
Vi anbefaler at bestille bord i restauranten

Tapas & salater

Casarsalat DKK 190

Kylling, spred Serrano, croutoner, syltede redleg,
parmesan, caesardressing

Tapasbraet DKK 240

Rcage‘r rensd\/r/moskus, Serrano, o|iven, oio|i, pesto,
sy|Teo|e roc”@g, ristet br@d, knaekbred

Croissant DKK 165
Med honsesalat

Pastasalat DKK 140
Gron pesto (V)

Tilbehor

Pommes frites DKK 52
Blandet salat DKK 55
Kylling DKK 85

Desserter & ost

Ostebraet DKK 225
Sprodt knaekbrad, chutney, kompot

Hvid chokolade DKK 185

Karamel, sortebeer, knas

Dagens sorbet (pr kugle) DKK 45
Chokolade cookies DKK 75
Petit four DKK 65

(V) =Vegetarisk

Sperg os om allergener

A LA CARTE

Brasserie Ulo tilbyder felgende fra kl. 18:00 til 21:30
Vi anbefaler at bestille bord i restauranten

Forretter

Sildepisker DKK 185

Tomat, soya, kal

Stenbiderrogn DKK 178
B\ims, creme froiche, sy\’rede r@d|@g/

Vesterhavsost

Skaldyrsbisque DKK 185

Kammuslinger, rogn, gren olie

Vildt carpaccio DKK 195
Sy\fede beder, |®vs‘ril<l<emoyonnoise,
hasselned tuilles

Cremet perlebyg DKK 170
Ost, ristede svampe (V)

(V) =Vegetarisk

Sperg os om allergener




